
Entrée :
Les makis de poireaux confits, haddock fumé, 
lait ribo & œufs de poisson, chips de tapioca

Ou
Le rillaud d’Anjou poêlé, 

espuma d’oignons nouveaux, focaccia origan,
Pesto estragon & moutarde

Plat : 
Le cabillaud Skrei, 

quinoa d’Anjou au beurre d’algues, épinard
Ou

Le filet de canette, purée de chou rave, 
salsifis glacés à la clémentine, sarrasin torréfié

Dessert :
L’Arlette caramélisée, crème diplomate à la

vanille, glace praliné
Ou

Le Bounty revisité, crumble coco & cacao, crémeux
chocolat tonka et sorbet coco & vanille

-----------

Déjeuner et diner

Menu “Découverte” 42 €
Entrée + Plat + Dessert

L’assiette de 3 fromages et chutney de saison : 
supplément 12 €



Entrée :
Le saumon gravlax, marinade mangue & miso, chou

à l’huile de cacahuète grillée, 
écume coco & combawa

Ou
L’œuf parfait, crème d’asperge, pointes grillées,

cecina, crumble parmesan

Plat :
Le maigre, pulpe de petit pois, 

condiment moule & grenade, écume livèche
Ou

La Selle d’agneau, mousseline de pomme de terre à
l’ail noir, broccolini grillé, 

coulis d’ail des ours, jus d’agneau corsé

Dessert :
Le chocolat, gel passion, glace au thé matcha

Ou
La mangue laquée au citron vert, chutney de

papaye, sorbet ananas & coriandre

----------

Menu “Le L&S” 53 €
Entrée + Plat + Dessert

Déjeuner et diner

L’assiette de 3 fromages et chutney de saison : 
supplément 12 €



Laissez-vous surprendre par le chef et son équipe.
Les plats proposés sont pensés en fonction des

saisons et sont en lien directs avec nos
producteurs.

Vous n’avez plus qu’à vous laisser porter. 

----------------------

N’hésitez pas à nous indiquer vos éventuelles
restrictions alimentaires.

Servi pour l’ensemble des convives 
( maximum 8 personnes )

Soir et  weekend uniquement
Vins non compris

Menu “Carte Blanche” 65 €
Menu en 5 services

Déjeuner et diner


