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MENU "DECOUVERTE 42 €
ENTREE + PLAT + DESSERT

DEJEUNER ET DINER

ENTREE :

LES MAKIS DE POIREAUX CONFITS, HADDOCK FUME,
LAIT RIBO & GEUFS DE POISSON, CHIPS DE TAPIOCA
Ou
LE RILLAUD D ANJOU POELE,

ESPUMA D' OIGNONS NOUVEAUX, FOCACCIA ORIGAN,
PESTO ESTRAGON & MOUTARDE

PLAT :
LE CABILLAUD SKRE],
QUINOA D'ANJOU AU BEURRE D'ALGUES, EPINARD
Ou
LE FILET DE CANETTE, PUREE DE CHOU RAVE,
SALSIFIS GLACES A LA CLEMENTINE, SARRASIN TORREFIE

DESSERT :
L’ARLETTE CARAMELISEE, CREME DIPLOMATE A LA
VANILLE, GLACE PRALINE
Ou
LE BOUNTY REVISITE, CRUMBLE COCO & CACAO, CREMEUX
CHOCOLAT TONKA ET SORBET COCO & VANILLE

L’ASSIETTE DE 3 FROMAGES ET CHUTNEY DE SAISON :
SUPPLEMENT 12 €
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MENU "LE L&S” 53 €

ENTREE + PLAT + DESSERT

DEJEUNER ET DINER

ENTREE :
LE SAUMON GRAVLAX, MARINADE MANGUE & MISO, CHOU
A L'HUILE DE CACAHUETE GRILLEE,
ECUME COCO & COMBAWA
Ou
L'GEUF PARFAIT, CREME D'ASPERGE, POINTES GRILLEES,
CECINA, CRUMBLE PARMESAN

PLAT :

LE MAIGRE, PULPE DE PETIT POIS,
CONDIMENT MOULE & GRENADE, ECUME LIVECHE
Ou
LA SELLE D'AGNEAU, MOUSSELINE DE POMME DE TERRE A
L'AIL NOIR, BROCCOLINI GRILLE,

COULIS D’'AIL DES OURS, JUS D’AGNEAU CORSE

DESSERT :
LE CHOCOLAT, GEL PASSION, GLACE AU THE MATCHA
Ou
LA MANGUE LAQUEE AU CITRON VERT, CHUTNEY DE
PAPAYE, SORBET ANANAS & CORIANDRE

L’ASSIETTE DE 3 FROMAGES ET CHUTNEY DE SAISON :
SUPPLEMENT 12 €
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DEJEUNER ET DINER

LAISSEZ-VOUS SURPRENDRE PAR LE CHEF ET SON EQUIPE.
LES PLATS PROPOSES SONT PENSES EN FONCTION DES
SAISONS ET SONT EN LIEN DIRECTS AVEC NOS
PRODUCTEURS.

VOUS N'AVEZ PLUS QU'A VOUS LAISSER PORTER.

N'HESITEZ PAS A NOUS INDIQUER VOS EVENTUELLES
RESTRICTIONS ALIMENTAIRES.

SERVI POUR L'ENSEMBLE DES CONVIVES
( MAXIMUM 8 PERSONNES )

SOIR ET WEE

KEND UNIQUEMENT

VINS NON COMPRIS



