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I- LES APERITIFS

COCKTAILS

COCKTAIL MAISON
Blanc de Blanc petillant, Cointreau, purée de framboise

COCKTAIL DU MOMENT
Jus de pamplemousse, creme de pamplemousse, vodka, sirop de fleur de sureau, jus de citron

PINA COLADA REVISITEE
Purée de Noix de Coco, jus d’ananas, rhum blanc, jus de citron vert

GIN TONIC
Gin Bombay, Schweppes tonic,

SPRITZ ANGEVIN
Apérol, Crémant de Loire Brut

BIERES

LEFFE BLONDE
Biere en bouteille (33cl)

BRASSERIE “LA PIAUTRE”

La Piautre - BLANCHE

La Piautre - BLONDE

La Piautre - AMBREE

Biere en bouteille (33cl), Brasserie locale a la Menitré (49)

AUTRES APERITIFS

KIR TRADITIONNEL
Creme de cassis / mire / framboise / péche / pamplemousse

KIR ROYAL
Creme de cassis / mire / framboise / péche / pamplemousse

PINEAU DES CHARENTES
Rouge ou Blanc

RICARD
PORTO BLANC / ROUGE

MARTINI BIANCO / ROSSO

Attention,
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

TOUS NOS PRIX AFFICHES SONT NETS , SERVICE COMPRIS
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10€

10€

11€

11€

11€

7€

7€

7€
15€

7€
6€

6€

6€



II- LES SOFTS

MOCKTAIL MAISON Jus d’orange, jus d’abricot, néctar d’ananas, jus de fraise
ACKERMAN ZERO DEGRE Maison Ackerman, cuvée “ Zéro”, sans alcool

JUS DE POMMES PETILLANT 0% Maison Bouvet-Ladubay

JUS DE FRUITS GRANINI 25CL

JUS DE POMME
JUS DE TOMATE
JUS D’ANANAS
JUS DE FRAISE
JUS D’ABRICOT

BOISSONS SANS ALCOOL

COCA-COLA 33CL
COCA-COLA ZERO 33CL

SCHWEPPES 25CL
FUZE-TEA 20CL

PERRIER 33CL
ORANGINA 25CL

TOUS NOS PRIX AFFICHES SONT NETS , SERVICE COMPRIS

8€

6€

6€

5€

5€
5€
5€

5€
5€

5€
5€



III- LES VINS AU VERRE

VINS EFFERVESCENT'S

AOC CREMANT DE LOIRE Domaine de Gagnebert, cuvée "Un des Sens"
AOC CREMANT DE LOIRE ROSE Maison Bouvet-Ladubay, cuvée “1851”
CHAMPAGNE BRUT Maison Jacquart, cuvée “Mosaique”

CHAMPAGNE BRUT Maison Duval-Leroy, cuvée “Brut Reéserve”

VINS BLANCS

AOC ANJOU Domaine des Deux-Moulins, cuvée” Expression du Chenin”
AOC REUILLY Domaine Philippe Portier

AOC COTES DU RHONE Domaine Saladin, cuvée, “Per El”

AOC AUXEY-DURESSES Domaine Joseph Pascal

AOC SAVENNIERES Domaine du Closel, cuvee “ La Jalousie”

VINS ROUGES

AOC ANJOU-VILLAGES-BRISSAC Domaine de Bablut, cuvée " Petra Alba"

AOC SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL Domaine Amirault, cuvée “Les Quarterons”

AOC GRES DE MONTPELLIER Chateau de L’Engarran
AOC HAUTES COTES DE NUIT Domaine Les Cocottes

AOC COTES DE BORDEAUX, CASTILLON Chdteau Roquevieille, cuvée “Excellence”

VINS ROSES

AOC ROSE DE LOIRE Domaine des Deux-Moulins, cuvée “Perle de Brume”
AOC IGP PAYS D’OC Gérard Betrand, cuvée “Gris-Blanc”

VINS MOELLEUX

AOC COTEAUX DE L’AUBANCE Domaine de Gagnebert

LA VENTE DE BOISSONS ALCOLISEES A DES MINEURS EST INTERDITE
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8€

8€
14€
16€

8€
8€
9€

11€
11€

8€
8€
9€

10€
10€

6€
7€

8€



IV- LES VINS EFFERVESCENTS

CREMANTS DE LOIRE BLANCS

AOC CREMANT DE LOIRE Domaine de Gagnebert, cuvée "Un des Sens", Brut 33€
AOC CREMANT DE LOIRE Chateau d’Avrillé, cuvée “ Platinium”, Brut 35€
AOC SAUMUR BRUT Maison Ackerman , cuvée “Royal Ackerman”, Brut 35€

CREMANTS DE LOIRE ROSES

AOC CREMANT DE LOIRE ROSE Domaine de Gagnebert, cuvée "Un sens Et “, Brut 33€
AOC CREMANT DE LOIRE ROSE Maison Bouvet-Ladubay, cuvée “1851”, Brut 34€

CHAMPAGNES BLANCS

CHAMPAGNE Maison Jacquart, cuvée “ Mosaique”, Brut 63€
CHAMPAGNE Maison Palmer, cuvée “ Brut Réserve” 71€
CHAMPAGNE Maison Billecart Salmon, cuvée “ Brut Réserve” 98€
CHAMPAGNE Maison Duval-Leroy, cuvée Prestige “ ler Cru Fleur de Champagne” 112€

CHAMPAGNES ROSES

CHAMPAGNE Maison Palmer, cuvée “ Rosé Reéserve”, Brut 74€
CHAMPAGNE Maison Billecart Salmon, cuvée “ Rosé Réserve”, Brut 123€

LES 1/2 EFFERVESCENTS 387.5CL

AOC SAUMUR BRUT Maison Bouvet- Ladubay, cuvée “ Saphir” 22€
CHAMPAGNE Maison Billecart Salmon, Cuvée “ Brut Réserve blanc” 59€

TOUS NOS PRIX AFFICHES SONT NETS , SERVICE COMPRIS



V- LES VINS BLANCS

LA VALLEE DE LA LOIRE

LE PAYS NANTAIS

AOC MUSCADET SEVRE ET MAINE Donatien Bahuaud, cuvée “le Master”
AOC MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE La Tour Gallus

AOC MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE Cuvée “Fleur de Gabbro” La Tour Gallus

L’ANJOU
AOC ANJOU BLANC Domaine de Gagnebert
AOC ANJOU BLANC Domaine des Deux-Moulins, cuvée “ Expression du Chenin”

AOC ANJOU BLANC Chateau de Passavant
AOC ANJOU BLANC Domaine de Montgilet, cuvée “ Clos de la roche noire”
AOC SAVENNIERES Domaine du Closel, cuvée “La Jalousie”

LA TOURAINE

AOC COUR-CHEVERNY /Vignoble Feray
AOC TOURAINE Domaine Mériau, cuvée “Arpents des Vaudons”

LE CENTRE-LOIRE

AOC QUINCY Domaine des Ballandors, cuvée “les Follets”
AOC REUILLY Domaine Philippe Portier

AOC SANCERRE Domaine Firmin Dezat

AOC POUILLY-FUME Domaine Firmin Dezat

LA BOURGOGNE

LE CHABLISIEN
AOC CHABLIS Chdteau de Béru

LA COTE DE BEAUNE
AOC AUXEY DURESSES Domaine Joseph Pascal
AOC SAINT-AUBIN Domaine Hubert Lamy, cuvée “ La Princée”

TOUS NOS PRIX AFFICHES SONT NETS , SERVICE COMPRIS
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28€
32€
36€

25€
34€

32€
37€
55€

30€
32€

33€
37€

46€
48€

68€

58€
98€



LA VALLEE DU RHONE

SEPTENTRIONALE

AOC CROZES-HERMITAGE Domaines des Lises, Maxime Graillot 58€
AOC SAINT-JOSEPH Domaine Louis Cheze, cuvée “Ro-Rée” 67€
MERIDIONALE

AOC VACQUEYRAS Labadens Thomas, cuvée “Grappes et Terroirs™ 34€
AOC COTES DU RHONE Domaine Saladin, cuvée “ Per EIl “ 46€
AOC SAINT-PERAY M.Chapoutier, cuvée “ Lieu-dit Hongrie blanc” 78€
AOC CHATEAUNEUF-DU-PAPE Domaine Usseglio et Fils 91€

LA PROVENCE / LA CORSE

AOC LES BAUX DE PROVENCE Domaine Mas de la Dame, cuvée “La Stéle” 34€
IGP ILE DE BEAUTE Domaine Leccia, cuvée “YL” 48€
L’ALSACE
AOC SYLVANER Bozler Albert 68€

LE BORDELAIS

AOC PESSAC-LEOGNAN Chateau D’Eyran 46€

LE LANGUEDOC-ROUSSILLON

AOC LANGUEDOC Chateau Puech-Haut, cuvée “Prestige” 45€
AOC LANGUEDOC Chateau Puech-Haut, cuvée “Téte de Belier” 64€

LES 1/2 VINS BLANCS 37.5CL

AOC ANJOU Chateau de Passavant 19€
AOC POUILLY-FUME Domaine Firmin Dezat 26¢€
AOC QUINCY Domaine des Ballandors, cuvée “les Follets” 24€

TOUS NOS PRIX AFFICHES SONT NETS , SERVICE COMPRIS



VI- LES VINS ROUGES

LA VALLEE DE LA LOIRE

L'’ANJOU

IGP MERLOT Domaine de Gagnebert
AOC ANJOU ROUGE Domaine des Deux-Moulins, cuvée “ Terres des cartes”
AOC ANJOU-VILLAGES Chateau de Passavant

AOC ANJOU-VILLAGES Chateau de Passavant, cuvée “Foulque-Nerra”

AOC ANJOU-VILLAGES BRISSAC Domaine de Bablut, cuvée “Petra-Alba”
AOC ANJOU-VILLAGES BRISSAC Domaine de Bablut, cuvée “Rocca-Nigra”
LE SAUMUROIS

AOC SAUMUR-CHAMPIGNY Chateau de Targé, cuvée “Tradition”
AOC SAUMUR-CHAMPIGNY Chateau de Targe, cuvée “Clos du moulin”

LA TOURAINE

AOC SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL Domaine Amirault, Cuvée “Les Quarterons”
AOC CHINON Maison Couly-Dutheil, cuvée “ Clos de L’Echo”

LA BOURGOGNE

LA COTE D'OR

AOC AUXEY-DURESSES Domaine Diconne Jean-Pierre

AOC BOURGOGNE HAUTES-COTES DE NUITS Domaine les Cocottes
AOC MARSANNAY Domaine Charlopin et Tissier

AOC MARSANNAY Domaine Charlopin et Tissier, cuvée “Les Longeroies”
AOC GEVREY-CHAMBERTIN Domaine Charlopin et Tissier

AOC PERNAND-VERGELESSES Domaine Charlopin et Tissier

LA PROVENCE

AOC COTEAUX D’AIX EN PROVENCE Chateau du Grand Seuil

TOUS NOS PRIX AFFICHES SONT NETS, SERVICE COMPRIS
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24€
34€

38€
42€

48€
48€

34€
57€

35€
38€

52€

55€
70€
78€

109€
92¢€

45€



LE BORDELAIS

RIVE DROITE

AOC COTES DE BORDEAUX CASTILLON Chdteau Roquevieille, cuvée “Excellence”
AOC COTES DE BOURG Chateau La Tuiliére, cuvée ‘Les Armoiries”
AOC LUSSAC-SAINT-EMILION Chateau Lion Perruchon “La Griffe”

RIVE GAUCHE

AOC LISTRAC-MEDOC Chaiteau Saransot-Dupré
AOC PESSAC-LEOGNAN Chateau Lespault-Martillac
AOC SAINT-JULIEN Chateau Branaire-Ducru “Grand Cru classé 1855

LE LANGUEDOC-ROUSSILLON

AOC PIC SAINT-LOUP Chateau Puech-Haut, cuvée “Le loup du Pic”
AOC LANGUEDOC GRES DE MONTPELLIER Chdteau de U’Engarran

IGP COTEAUX DE NARBONNE Gérard Bértrand, cuvée “An 118”

AOC LANGUEDOC SAINT-GEORGES-D'ORQUES
Chateau de l’Engarran, cuvée “Quetton Saint-Georges”

LA VALLEE DU RHONE

SEPTENTRIONALE

AOC CROZES-HERMITAGE Domaines des Lises, Maxime Graillot
AOC SAINT-JOSEPH Domaine Louis Cheze, cuvée “Ro-Rée”

AOC CORNAS Domaines des Lises, Maxime Graillot

AOC COTE-ROTIE M.Chapoutier, cuvée “Les Becasses”

MERIDIONALE

AOC VACQUEYRAS Domaine Fermes des Arnauds, cuvée “Souviens-toi”
AOC COTES DU RHONE VILLAGES SIGNARGUES M.Chapoutier, cuvée “Agrioto”
AOC CHATEAUNEUF-DU-PAPE Domaine Usseglio et Fils

LES 1/2 VINS ROUGES 37.5CL

AOC ANJOU VILLAGES Chateau de Passavant

AOC SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL Domaine Amirault, cuvée “Les Quarterons”
AOC CHINON Maison Couly-Dutheil, cuvée “ Clos de L’Echo”

AOC SAUMUR-CHAMPIGNY Chateau de Targe

TOUS NOS PRIX AFFICHES SONT NETS, SERVICE COMPRIS

42€
44€
57€

40€
86€
155€

42€
45€
60€
65€

59€

60€

89€
108€

50€
50€
96€

19€
22€
22€
23€
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VII- LES VINS ROSES Lr\
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S

L’ANJOU

AOC ROSE DE LOIRE Domaine des Deux-Moulins, cuvée “ Perle de Brume” 26€
IGP PAYS D’OC Gérard Bértrand, cuvée “Gris Blanc” 39€
IGP PAYS D’OC Chdteau Puech-Haut, cuvee “Argali” 39€
AOC COTEAUX D’AIX EN PROVENCE Chateau Barbebelle, cuvée “Heritage” 45€
AOC COTES DE PROVENCE Chateau de Roquefort, cuvée “Corail” 36€

I[IX- LES VINS MOELLEUX/LIQUOREUX

L’ANJOU

AOC COTEAUX DE L’AUBANCE Domaine de Gagnebert 39€
AOC CHAUME 1ER CRU Antoine Aguillas et Audrey Maingot, cuvée “Terre d’Aigle” 89€
AUSTRALIE MATHILDA M.Chapoutier, cuvée “TURNON” 38€

X- LES FLACONS D’EXCEPTION

AOC PESSAC-LEOGNAN 1998 Chateau la Louviere, André Lurton 224€
AOC PAUILLAC 1996 Les Tourelles de Longueville, Second vin du Chateau Pichon-Baron 2906 €
AOC HAUT-MEDOC 1996 Chateau Coufran 195€
AOC SAINT-JULIEN 1992 Chateau Lagrange, cuvée “Les Fiefs de Lagrange” 935€

11
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XI- LES SPIRITUEUX

LES WHISKY ECOSSAIS

GLENMORANGIE “THE ORIGINALS 10 ANS” Highlands, single Malt
DALWHINNIE “15 ANS” Highlands, single Malt

DALMORE “12 ANS” Highlands, single Malt

ABERLOUR “NON CHILL-FILTERED 12ANS” Speyside, single Malt
TALISKER “10 ANS* Isle of Skye, single Malt

CAOL ILA “12 ANS” Islay, single Malt

LAGAVULIN “ 16 ANS”Islay, single Malt

WHISKY FRANCAIS
EVADE, Charente-Maritime, single Malt

WHISKY JAPONAIS
NIKKA DAYS distilleries Miyagiko et Yoichi, Blend whisky
NIKKA “FROM THE BARREL” distilleries Miyagiko et Yoichi, Blend whisky

LES RHUMS

DON PAPA  Philippines, “Single Island”
DIPLOMATICO Venezuela,”Mantuano”

CIHUATAN El Salvador, “Indigo”
BUMBU Iles Caraibes
BUMBU XO Iles Caraibes, Cuvée XO

LES COGNACS

HENNESY VS Maison Hennesy, cuvée “Very Spéecial”
FINE ISLAND Maison Camus, Ile de Ré

VSOP Chateau de Beaulon, “ Very superior old pale”
GRAND XO Chateau de Beaulon, “ 20 ans d’Age”
MILLESIME 1980 Chdteau de Beaulon, “ Vintage Cognac”

ARMAGNAC
BAS ARMAGNAC 1988 Maison Veuve Goudoulin, Millésime 1988

LES LIQUEURS

COINTREAU Maison Cointreau
MENTHE PASTILLE Maison Giffard
AMARANDE Maison Giffard

GET 27

BAILEYS

LES EAUX DE VIE

POIRE WILLIAM
TEQUILLA “EL JIMADOR”
CALVADOS VS Maison Coquerel

TOUS NOS PRIX AFFICHES SONT NETS, SERVICE COMPRIS

12€
14€
16€
11€
12€

11€
17€

11€

10€
12€

8€
10€
12€
12€
14€

12€
13€
14€
35€
58€

32€

8€
8€
8€
8€
8€

10€
10€
14€
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XII- LES EAUX MINERALES

EAUX PLATES 1L

VITTEL 6€
PLANCOET 6€

1/2 VITTEL 3.50€
1/2 PLANCOET 3.50€

EAUX PETILLANTES 1L

SAN PELLEGRINO 6€
1/2 SAN PELLEGRINO 3.50€
OREZZA 8€
CHATELDON (70CL) 8€
PLANCOET 6€
1/2 PLANCOET 3.50€

XIII- LES BOISSONS CHAUDES

CAFES EN GRAIN “BRULERIE DE LA MAINE”

EXPRESSO 3€
DOUBLE EXPRESSO 3.5€
CAFE ALLONGE 3.5€
CAFE CREME 4€
DECAFEINE 3.5€
CHOCOLAT CHAUD 4€
IRISH COFFEE 11€

INFUSIONS ET THE “BARONNY’S”
THE OU INFUSION A€
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	I- LES APÉRITIFS
	COCKTAILS
	COCKTAIL MAISON
	10€
	Blanc de Blanc pétillant, Cointreau, purée de framboise

	COCKTAIL DU MOMENT
	10€
	Jus de pamplemousse, crème de pamplemousse, vodka, sirop de fleur de sureau, jus de citron

	PIÑA COLADA REVISITEE
	11€
	Purée de Noix de Coco, jus d’ananas, rhum blanc, jus de citron vert

	GIN TONIC
	11€
	Gin Bombay, Schweppes tonic,

	11€
	SPRITZ ANGEVIN
	Apérol, Crémant de Loire Brut


	BIÈRES
	LEFFE BLONDE
	7€
	Bière en bouteille (33cl)

	BRASSERIE “LA PIAUTRE”
	La Piautre - BLANCHE  La Piautre - BLONDE  La Piautre - AMBRÉE
	Bière en bouteille (33cl), Brasserie locale à la Menitré (49)

	7€

	AUTRES APERITIFS
	KIR TRADITIONNEL
	Crème de cassis / mûre / framboise / pêche / pamplemousse

	KIR ROYAL
	Crème de cassis / mûre / framboise / pêche / pamplemousse

	PINEAU DES CHARENTES
	Rouge ou Blanc

	RICARD
	PORTO BLANC / ROUGE
	7€
	15€
	7€
	6€
	6€
	MARTINI BIANCO / ROSSO
	6€
	Attention, L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération




